
ANEXO XIV
CONDIÇÕES E PADRÕES DE LANÇAMENTO DE EFLUENTES LÍQUIDOS INDUSTRIAIS

Os efluentes de qualquer fonte poluidora somente poderão ser lançados, direta ou indiretamente, nos corpos de água desde que obedeçam às condições e
padrões estabelecidos na sequência, resguardadas outras exigências cabíveis.
I. Para os parâmetros DBO5 e DQO devem ser atendidos os valores estabelecidos em Portaria de Outorga, que autoriza o lançamento de efluente

em corpo hidrico, que deverão ser iguais aos constantes na Tabela 1 ou mais restritivos, a depender da característica do corpo hídrico receptor.
II. Para demais parâmetros, inerentes à atividade ou empreendimento, devem ser atendidos os valores constantes da Tabela 1.

TABELA 1: Padrões para o lançamento de efluentes líquidos em corpos receptores

1) BENEFICIAMENTO DE MANDIOCA

a) Processos com segregação de efluentes (águas de lavagem, água vegetal e outros concentrados).

i. Águas de lavagem de mandioca:

- DBO5 : 100 mg/L
- DQO: 350 mg/L
- Cianeto total: 0,2 mg/L CN
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